
Saint - Jacques ,  be t t erave ,  per s i l lade  e t  choux  ka le
ou

Fi l e t  de  veau,  carot te s ,  o l ive s  e t  no i s e t t e s

N O S  E N T R É E S

N O S  P L A T S

N O S  D E S S E R T S

Esturgeon  fumé,  Caviar  Baer i  e t  vodka
ou 

Vol  au  vent ,  é crev i s s e  e t  r i s  de  veau

A partager :  Cœur  de  macaron à  la  rose ,  c rémeux
framboi se  e t  l i t ch i

   ou
Pavlova  f ru i t s  exot iques ,  conf i t  de  mangue  e t  pas s ion

MENU SAINT-VALENTIN EN 3 PLATS : 59€ 
(HORS BOISSON)

Une mise en bouche, une entrée, un plat, un dessert
MENU DÉGUSTATION EN 5 PLATS : 78€ 

(HORS BOISSON)
Une mise en bouche, deux entrées, un plat,

une sélection de 3 fromages, un dessert

Menu disponible uniquement pour le diner du vendredi 14 
et pour le déjeuner et diner du samedi 15 février 2025 

Les 3 Lieux - 10 port des noues - 49130 Les ponts de Cé - 02 14 03 03 53

en bord de Loire


